
MENU

- contém lactose           - vegetariano           - contém gluten

Pão Artesanal de Massa Mãe, Bôla do Chef, 
Manteiga e Dip do Chef

Pão Artesanal de Massa Mãe ou Bôla do Chef

Manteiga ou Dip do Chef

Couvert.

4,5

3,5

1

3,5

3,5

7

4

Acompanhamentos Extra.
Batata Frita

Arroz de Tomate | de Alho e Coentros

Arroz de Lingueirão

Salada OMNIA | Legumes com Chimichurri

Sobremesas.
7

6

8

9

Segredo do Abade
Pudim Abade de Priscos, Mousse e Crumble de Lima

Explosão de Chocolate
Mousse de Chocolate 56%, Puff de Cacau e uma Explosão 
Surpresa

Essência Ruby   
Massa Folhada com Framboesa, Creme de Pasteleiro de 
Pistáchio, Manteiga de Pistáchio e Gelado de Framboesa

Sensação OMNIA
Gelado de Baunilha Frito em Flocos de Aveia e Corn 
Flakes, Crumble de Amendoim, Banana e Caramelo

Aperitivos.
Campari

Ricard

Fernet Branca

Martini Bianco

Martini Bianco Extra Dry

Martini Rosso

4

4

5

4

5

4

Gin’s.
Sharish

Nordès

Tanqueray n.º Ten

Citadelle Jardin D’Été

Hendrick’s

12

10

10

10

10

Monkey 47

Brockmans

Martin Miller’s

Gordon’s 0.0%

13

12

9

7

Cocktails Clássicos.
Caipirinha

Margarita

Expresso Martini

Aperol Spritz

Long Island Ice Tea

9

9

8

8

9

9

9

9

9

8

Whisky Sour

Mojito

Piña Colada

Moscow Mule

Negroni

Cocktails de Autor.
Pomum Basilicum
Vodka, St. Germain, Maçã Verde, Manjericão, Sumo de 
Limão e Clara de Ovo

Cocos Nucifera
Tequila, Triple Sec, Lima e Leite de Coco

Rosarium
Tequila, St. Germain, Rosas e Sumo de Lima

Flama
Aperol, Gin, Pêssego, Espumante, Sumo de Lima e 
Clara de Ovo

inOMNIA Mule
Vodka, Erva Principe, Gengibre, Sumo de Lima e Ginger 
Beer

Rubrum Nectar
Vinho Rosé, Gin, Passoã, Frutos Vermelhos e Clara de 
Ovo

12

9

12

10

10

9

Mocktails.
Passio Aurea
Gordon’s 0.0, Maracujá, Sumo de Limão, Baunilha, 
Tónica e Clara de Ovo

Exoticum Draco
Pitaya, Sumo de Lima, Hortelã e Água Castello

7

8

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser 
cobrado se este não for solicitado pelo cliente ou se for inutilizado.
IVA incluído. 

Bebidas Quentes.
Café Expresso Nespresso

2

Descafeinado Nespresso
2

Café Expresso Duplo Nespresso
2,5

Cappuccino
4

Chá Preto | Verde
2

Infusão de Camomila | Tília
2 

Bebidas.
Água Luso | 50cl

Água Castello Original | 25cl

Água tónica Fever Tree Indian / Mediterranean / 
Elderflower | 20cl

Ginger Ale Fever Tree | 20cl

Ginger Beer Fever Tree | 20cl

Coca-Cola / Coca-Cola Zero | 35cl

Sprite | 35cl

Nestea Limão / Pêssego | 30cl

Fanta Laranja | 30cl

Redbull

Cerveja Heineken | 33cl

Bandida do Pomar | 33cl

2

2,5

4

4

4

3,5

3,5

3,5

3,5

4

3

4

Bebidas OMNIA.
Água Filtrada com ou sem gás | 70cl

Limonada

Limonada de Maracujá

Limonada de Coco e Lima

Chá Frio de Maçã Verde e Gengibre

Chá Frio de Pêssego e Hibisco

Chá Frio de Maracujá e Tangerina

Sumo Natural de Laranja

Sangria de Espumante com Frutos 
Vermelhos / Maçã | 1L

Sangria de Espumante com Frutos 
Vermelhos / Maçã | 2L

2

3

3

3

3

3

3

3

18

29

VINHOS TINTOS

VINHOS ROSÉS

VINHOS VERDES

ESPUMANTES

DIGESTIVOS

Dão | Taboadella Caementa Rosé

Alentejo | Quinta do Carmo Rosé

Alentejo | Herdade do Sobroso Cellar Rosé

Setúbal | Bacalhôa Moscatel Roxo Rosé

Quinta das Arcas Conde Villar Alvarinho

Quinta das Arcas Arca Nova Branco

Provam Vinha Antiga Alvarinho

18

15

23

Aliança Danúbio Meio Seco

Aliança Baga Bairrada Rosé

Aliança Baga Bairrada Brut

Murganheira Reserva Meio Seco

Moët & Chandon Impérial

Veuve Pelletier Brut

20

22

22

30

75

60

Dão / Bairrada.
Taboadella Villae   

Qta. Ramalhosa Field Blend

Qta. Ramalhosa Alfrocheiro / Touriga Nacional

Bacalhôa Aliança Baga Bairrada

Qta. Ramalhosa Vinhas Velhas

Taboadella Grande Villae

17

27

45

60

85

85

Douro.
Quatro Ventos Superior

H.O. DOC

Quinta da Rede Reserva

Quinta Nova Grainha

Quatro Ventos Reserva DOC

Quinta Nova Reserva

Quanta Terra Grande Reserva

Menin Touriga Nacional 2020 

Quinta Nova Aeternus    

17

18

20

26

28

29

40

53

240

Lisboa / Setúbal.
Qta. de São Sebastião Syrah/Tinta Roriz

Qta. de São Sebastião Rare Reserva

Bacalhôa Merlot

Bacalhôa Syrah

Bacalhôa

Bacalhôa Centenárium

17

19

24

24

35

250

Alentejo.
Alabastro Reserva

Paulo Laureano Nosso Terroir

Herdade do Sobroso DOC

Herdade da Malhadinha Monte da Peceguina

Herdade Aldeia de Cima Reserva

Quinta do Carmo

Herdade do Sobroso Cellar Selection

Quinta da Terrugem DOC

Conde de Serpa Grande Reserva

Quinta do Carmo Reserva

Herdade Aldeia de Cima Alyantijo

16

18

19

24

26

27

30

34

46

60

90

Lisboa / Setúbal.
Bacalhôa Catarina

Qta. do Lagar Novo Marsanne

Bacalhôa Greco Di Tufo

Bacalhôa Chardonnay

16

23

24

24

Dão / Bairrada.
Taboadella Villae

Qta. da Ramalhosa Field Blend

Q.ta da Gandara Encruzado Grande Reserva

Taboadella Grande Villae

Qta. da Ramalhosa Vinhas Velhas

17

27

28

55

80

VINHOS BRANCOS

Douro.
H.O. DOC

Quinta da Rede Reserva

Lavradores de Feitoria Três Bagos Sauvignon Blanc

Quinta Nova Grainha

18

20

23

26

23

20

25

23

Alentejo.
Quinta do Carmo

Paulo Laureano Nosso Terroir

Herdade do Sobroso DOC

Herdade da Malhadinha Monte da Peceguina

Herdade Aldeia de Cima Reserva

Herdade do Sobroso Cellar Selection

Quinta do Carmo Reserva

Herdade Aldeia de Cima Garrafeira

Herdade do Sobroso Archè

18

18

19

24

28

30

45

60

85

Mezcal.
Siete Misterios Doba 10

Aguardente.
Aliança XO 40 Anos

Aliança XO 10 Anos

Adega Velha 12 XO

Lourinhã XO DOC

Pisco 1615

Hennessy V.S.O.P.

15

8

9

6

 5

9

Whisky.
Jack Daniel’s Single Barrel

Jack Daniel’s Gentleman

Jack Daniel’s Tennessee

Jack Daniel’s Apple

Monkey Shoulder

Johnnie Walker Red Label

Johnnie Walker Black Label

Johnnie Walker Blue Label

Nikka From The Barrel

Bulleit Bourbon

Glenfiddich 15 Anos Reserva

Glenfiddich Reserva Solera Vat2

Balvenie Doublewood 12 Anos

Bushmills Original

Bushmills Single Malt 10 Anos

Macallan Triple Cask 12 Anos

7

6

5

5

6

4

6

28

9

6

11

16

9

5

8

18

Rum.
Bacardi Carta Blanca Superior

Captain Morgan Spiced Gold

Diplomático Reserva Exclusiva

Plantation Pineapple

Plantation O.F.T.D.

3

3

6

6

6

Vodka.

Grey Goose

Ciroc

Ketel One

Belvedere

7

6

6

8

Licores.

Baileys

Amarguinha

Limoncello Villa Massa

Ginja Mariquinhas

St. Germain

Beirão

Frangelico

Tia Maria

Licor 43

Disaronno

4

3

4

3

9

3

4

4

4

4

Tequila.
Don Julio Blanco

José Cuervo Silver

8

5

Moscatel.
Bacalhôa Moscatel de Setubal 5 Anos

Bacalhôa Moscatel de Setubal Superior 10 Anos

Moscatel Roxo 10 Anos

4

5

6

Vinho do Porto.
Porto Ferreira D. Antónia Reserva Branco

Porto Ferreira D. Antónia Reserva Tawny

Porto Ferreira D. Antónia 20 Anos

Sandeman LBV 2016

3

3

8

5

Taxas.
Taxa de Rolha (por garrafa)

Taxa de Bolo (por pessoa)

15

1,5

Sandes.
Prego e Foie Gras
Prego do Lombo com Escalope de Foie Gras

Smash Burger
Hamburguer Angus, Cheddar, Bacon e Molho 
OMNIA

15

15

24

19

18

24

15

Pratos.
Bife OMNIA
Lombo de Vitela, Molho Cervejeiro, Ovo e Batatas 
Fritas

Bochecha de Vaca
Bocheca de Vaca, Puré de Aipo e Funcho, Pickle 
de Maçã Verde e Avelã Caramelizada

Bacalhau à Brás
Bacalhau, Cebola Confitada, Ovo, Holandês de 
Salsa e Azeitona

Polvo à Lagareiro
Polvo, Batata Jovem, Cenoura à Algarvia e Chips 
de Alho

Arroz Malandrino de Cogumelos

Entradas. (Para Partilhar... Ou Não.)

Pastel de Massa Tenra de Touro

Croquete de Bochecha de Porco e Alho Negro

Empada de Galo

Choco Frito
Pipoca de Choco em Tempura com Maionese de 
Gengibre

Ovos Rotos
Batata Frita, Ovo BT, La Hoguera e Enchidos

Tábua de Presunto Bolota e Queijo de Cabra 
Curado em Cinza

Taco de Camarão
Carpaccio de Camarão Black Tiger com Puré de 
Chalota e Curd de Lima

Bife Tártaro
Lombo de Vaca, Cebola Roxa, Emulsão de 
Pistáchio e Tostas de Pão

Camarão ao Alho
Camarão, Emulsão de Manteiga, Alho, Malagueta, 
Coentros e Batata Palha

Ceviche
Peixe do Dia, Leite de Tigre de Maracujá e Yuzu, 
Puré de Batata Doce, Poejo e Amendoim

3,5

2

3,5

10

10

14

5

12

10

12

LULA
e

KATSU


